
La solution de surveillance de la 
température pour optimiser vos 

processus HACCP

Supervision centralisée | Respect de la réglementation
Alertes en temps réel | Retour sur investissement

Solution 
MyFoodCheck*

*Plan de Maitrise Sanitaire

MySirius
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Enregistreur
lave-vaisselle

Indicateurs de température
connectés à l’application MyFoodCheck

L’application mobile
dédiée aux procédures HACCP

Pilotage et gestion des opérations 
de contrôle de températures des 
denrées alimentaires.

• A réception de la marchandise

• Pendant le stockage

• Lors de la cuisson, du maintien 

à chaud ou à froid, et du 
refroidissement

Fonctionnalités clés :
Alertes et gestion des deadlines

Validation des checklists en temps réel

Contrôles de l’état des marchandises
• Prise de photos des produits à l’arrivée
• Enregistrement de la date de péremption

• Signalement des colis endommagés

Température contrôlée : résultat immédiat et visuel 

(vert ok / rouge non ok)

Ajustage intelligent des sondes Bluetooth

• Gain de temps : Automatisez les relevés et 
validations

• Fiabilité maximale :  Sauvegarde des 
données et rapports sur le cloud

• Conformité garantie : Suivi rigoureux des 
procédures HACCP et de votre Plan de Maitrise 
Sanitaire

• Accessibilité : Une application mobile 
intuitive pour toutes vos équipes

Pourquoi choisir MyFoodCheck ?

Thermomètre
infrarouge

Sondes
à piquer

Pour le contrôle 
de la température 

à coeur des produits

Vérifie la températurede rinçage 
pour une désinfection eff icace

Pour la prise de température
sans contact lors de la réception 

des marchandises



La nouvelle génération de capteurs connectés

Sécurité alimentaire garantie, conformité HACCP simplifiée
Notre nouvelle génération de capteurs de température connectés assure la surveillance des denrées alimentaires 

avec fiabilité et précision de mesure. Conforme à la norme EN 12 830, ils vous permettent d’automatiser vos tâches 

liées aux procédures HACCP.

Simplifiez-vous la vie
• Installation rapide et facile : Déployez votre 

solution en un clin d’oeil, sans besoin de 

compétences techniques particulières

• Utilisation intuitive : Gérez vos données de 

température en toute simplicité grâce à une 

plateforme conviviale

Alarme en temps réel
En fonction de votre planning :

• Visuelle et auditive

• Appel et SMS

• E-mail

Sécurité alimentaire innovante
• Dépassez les exigences réglementaires 

et assurez la sécurité de vos clients

• Réduisez les risques liés à la sécurité 

alimentaire pour vos consommateurs

• Maintenez votre réputation intacte

Une surveillance performante et 

automatisée de tous vos équipements

Réfrigération et stockage :
• Réfrigérateurs, congélateurs et chambres froides
• Entrepôts grande capacité

Service et présentation :
• Vitrines réfrigérées et chau� antes
• Restaurants ambulants
• Distributeurs automatiques de jus et de glaces

Analyse intelligente des installations :
• Suivi de la consommation énergétique :
Optimisez vos factures d’énergie.
• Surveillance de la qualité de l’air et du CO2 :
Garantissez un environnement sain pour le personnel 
et les clients.

Une infinité de mesures
• Température

• Humidité

• Ouvertures de porte

• Etc.Réduisez vos coûts, optimisez votre temps
• Economie de 30 min/jours vs. contrôles 

manuels

• Diminuez d’environ 300 euros par magasin 

et par an les dépenses liées aux pannes de 

réfrigérateurs et de congélateurs

• Réduisez vos factures d’énergie

Cuisines collectives | Restauration rapide | GMS | Magasins de proximité | Traiteurs



Les gammes Nova SPY et Nano SPY
Mini enregistreurs sans fil Haut débit

Alertes visuelles

Minis capteurs sans fil

Plug and Play

Petit & Robuste

Eco Conception
Made in France

Enregistreur 2-en-1
Surveillance de la température

de l’air et de vos produits stockés

Nano SPYNova SPY

Enregistreur 3-en-1Enregistreur 3-en-1
Température de l’air de vos enceintesTempérature de l’air de vos enceintes

Température simulée à coeur Température simulée à coeur 
de vos produitsde vos produits

Détection d’ouverture de porteDétection d’ouverture de porte

L’enregistreur
mesure et enregistre

vos données

Le LINK
assure la communication 

avec JRI-MySirius et alerte en 
cas d’incident.

la solution connectée de 
surveillance de température 
et de paramètres physiques.

La gamme LoRa SPY Temp
Enregistreurs très longue portée pour les grandes surfaces

• Conformité EN 13 485
• Grande portée de communication (≥ 300m)
• Di� érents modèles en fonction des cas d’usage
• 2 en 1: Température de l’air et Température simulée au coeur de 

vos produits

L’enregistreur
mesure et enregistre

vos données

La Gateway LoRa
assure la communication 

avec JRI-MySirius.
la solution connectée de 

surveillance de température 
et de paramètres physiques.



Fonctionnalités intelligentes
pour la sécurité alimentaire

Température simulée à coeur grâce à l’IA car c’est la 
bonne conservation de vos produits le plus important 
et non le fonctionnement de vos enceintes !

Des mesures précises pour chaque aliment
Nos enregistreurs surveillent la température à coeur de vos produits avec des
algorithmes dynamiques dédiés* à vos aliments les plus critiques tout en 
surveillant la température ambiante de vos équipements ainsi vous ne recevez 
que des alarmes vraiment pertinentes.

*possibilité de création d’algorithmes dédiés « sur mesure » pour vos produits.

Surveillance optimisée
Une gestion intelligente de vos données
Nos enregistreurs ne collectent que les informations essentielles. Grâce à leur fonction de mise en veille 
automatique, ils évitent d’enregistrer des données inutiles pendant les périodes d’inactivité de vos équipements.

ON

OFF

Détection automatisée de l’utilisation des appareils
Pas de données / alarmes si l’appareil est éteint pendant la nuit

1 enregistreur

TEMPÉRATURE

DE L’AIR

= TEMPÉRATURE

À COEUR

+ OUVERTURE

DE PORTE

+



Une supervision modulaire et personnalisable

Les mesures sont envoyées automatiquement sur le Cloud sécurisé JRI 

MySirius pour être hébergées et exploitées sur une interface conviviale et 

intuitive.  

Large diversité de gestion des alarmes
Multi-cascade, report à l’aide de la touche 
snooze,  inhibition temporaire...

Configuration simplifiée 
des capteurs

Accessibilité aux mesures 24/7
Vous avez accès à vos données 24h/24 
où que vous soyez

Intégration des données dans un 
logiciel tiers via web API

Supervision de vos diff érents 
établissements

Module
FoodCheck

Application mobile
MySiriusAlert

Module
Plans

API

Intégration à vos
autres applications

Personnalisation des profils
• Nombre illimité 

d’utilisateurs
• Possibilité d’aff ecter 

        des droits spécifiques                  
        par profil : 
Administrateurs, 
Gestionnaires de lot, 
Superviseurs et Utilisateurs

Personnalisation de l’interface
• Diff érents indicateurs et favoris
• Module optionnel selon 
• vos besoins

DONNÉES CENTRALISÉES



Calib’Box

CONFORMITÉ 
Respect de l’obligation
d’étalonnage annuel

SIMPLICITÉ 
Étalonnage en quelques clics

Métrologie Facile et Fiable

Les propriétés exclusives de nos sondes permettent d’é�ectuer l’étalonnage 
par simple échange avec une nouvelle sonde étalonnée, sans interrompre la 
surveillance de vos équipements.

ROTATION DE SONDES

Plus besoin de faire appel à une entreprise externe, vous placez vos sondes dans la Calib’Box 
avec son étalon et vous lancez le process d’étalonnage et d’ajustage automatique. JRI génère vos 
certificats et les place dans votre application pour consultation à tout moment.

AUTO-ÉTALONNAGE

Le saviez vous ? 
La réglementation impose d’étalonner régulièrement 
vos sondes afin de garantir l’exactitude de vos mesures.

GAIN DE TEMPS
Plus besoin de faire appel à une 

entreprise externe

Certificat remonté automatiquement 
dans votre application

ACCRÉDITATION n°2−1943

ACCRÉDITATION n°2−7385

Portées disponible sur www.cofrac.fr

CONFORMITÉ 
Respect de l’obligation
d’étalonnage annuel

SIMPLICITÉ 
Remplacez l’ancienne sonde

par une neuve
GAIN DE TEMPS 

Pas d’interruption  de la surveillance

Certificat remonté automatiquement 
dans votre application



Ils nous font confiance !

... et vous ?
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Besoin d’information ?

Connectez-vous sur

www.jri-mms.com

JRI, Société par actions simplifiée au capital de 4 000 000 €
Pôle logistique / 2 Rue de la Voivre / PA Technoland / BP 21 / 25490 FESCHES LE CHÂTEL / France
SIRET 380 332 858 00030 - Tél : +33 (0)3 81 30 68 04 / Fax : +33 (0)3 81 30 60 99 / sales@group-mms.com
Siège Social : 16 rue Louis Rameau / CS 90050 / 95872 BEZONS Cedex / France / APE 2651B / TVA FR 02 380 332 858
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